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Resido: Bairra
Argilo — Calcario
Baga

Colheita manual para caixas
gradeadas de 14 kg, seguida de
homogeneiza¢do da temperatura da
uva a 8°c, em camara frigorifica.

yde Vinho: Rosé

ida: 800 garrafas

Apds prensagem controlada das uvas
com engago, ocorre decantagdo
estatica e fermentagdo em cuba de
inox a uma temperatura controlada
de 16°c.

E:  Em cuba de Inox, com temperatura
controlada durante o estagio.

vinho versatil, equilibrado e sedoso,
“vinho esplanada” e para
acompanhamento de pratos. Com
notas e aromas ténues de fruta
silvestre e a café, contudo irreverente
na boca.

Peixes, marisco, pizas, massas e
saladas.

5°c/ 8°c

Teor alcodlico: 12,50% Vol.
Acucar Total (g/dm3):< 1,5
Acidez Total (g/dm3): 7,7
SO2 Total (mg/dm3): 73

RV/TC/AR
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FICHA TECNICA

021 VINHO BAGA ROSF 2022 BAIRRADA DOC RESFRVA

Losistica:  Garrafa: Bogognota Exclusive White
Flint BB11
Volume garrafa: 750 ml
Peso liquido garrafa: 650 gr
Garrafas por caixa: 6
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