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Bairrada
Argiloso
100% Baga

Colheita manual para caixas gradeadas

Tinto
1035 garrafas (Edicdo N.2 1)

Classica, em cuba de inox refrigerada seguida de
maceracdo pelicular pés-fermentativa a 20°c,
durante 2 meses.

Apds maceragdo pelicular, o vinho estagiou em
barricas de Carvalho francés “grao fino” durante
6 meses.

Vinho irreverente, jovem, fresco, mas com
taninos bastante polidos. Com uma cor
vermelha profunda, devido a exposicdo solar das
uvas e com sabores e aromas a frutos silvestres,
café e tabaco.

Carnes quer vermelhas ou brancas e queijos de
intensidade mais forte.

16°c/ 18°c

Teor alcodlico: 14% vol.

RV /TC/AR

Garrafa: BD 75 Vintage Autor
Volume garrafa: 750 ml

Peso liquido garrafa: 520 gr
Garrafas por caixa: 6
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