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Bairrada

Argilo — Calcario

Arinto, Cercial e Maria Gomes
Colheita manual para caixas
gradeadas, seguida de
homogeneizacdo da temperatura a
8°c da uva, em camara frigorifica.

Branco
1333 garrafas

Vinificagdo tradicional em cuba de
Inox, com uma maceragao pré-
fermentativa a baixa temperatura
durante 12 horas, com o objetivo de
potenciar os aromas primarios.

Apds fermentacao, estagia em cuba
de Inox e termina com um 1 més em
barricas de carvalho francés, de tosta
ligeira.

vinho com equilibrio entre a
untuosidade e acidez, jovem, com
uma agradavel sensacdo de frescura,
perfumado e exuberante nos aromas
naturais das castas.

Peixes, carnes brancas e saladas.
10°c/ 12°c

Teor alcodlico: 13% vol.
RV/TC/AR

Garrafa: Bord 75 Baco Asia
Volume garrafa: 750 ml

Peso liquido garrafa: 740 gr
Garrafas por caixa: 6
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